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Die Deutsche Akkreditierungsstelle bestatigt mit dieser Teil-Akkreditierungsurkunde, dass das
Priflaboratorium

Mikrobiologisches Labor fiir Umwelt, Lebensmittel und Industrie
Wilhelm-Maigatter-Weg 1, 85221 Dachau

die Anforderungen gemaR DIN EN ISO/IEC 17043:2010 fir die in der Anlage zu dieser Urkunde
aufgefihrten Konformitdtshewertungstatigkeiten erfillt. Dies schlieft zusdtzliche bestehende
gesetzliche und normative Anforderungen an den Eignungspriifungsanbieter ein, einschlief3lich
solcher in relevanten sektoralen Programmen, sofern diese in der Anlage zu dieser Urkunde
ausdriicklich bestatigt werden.

Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer fir
Priiflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Ubereinstimmung mit
den Prinzipien der DIN EN 150 9001.

Diese Akkreditierung wurde gemdR Art. 5 Abs. 1 Satz 2 VO (EG) 765/2008, nach Durchfiihrung
eines Akkreditierungsverfahrens unter Beachtung der Mindestanforderungen der

DIN EN ISO/IEC 17011 und auf Grundlage einer Bewertung und Entscheidung durch den
eingesetzten Akkreditierungsausschuss ausgestellt.

Diese Teil-Akkreditierungsurkunde gilt nur in Verbindung mit dem Bescheid vom 07.10.2024 mit
der Akkreditierungsnummer D-PL-14272-01.

Sie besteht aus diesem Deckblatt, der Riickseite des Deckblatts und der folgenden Anlage mit
insgesamt 6 Seiten.

Registrierungsnummer der Teil-Akkreditierungsurkunde: D-PL-14272-01-02
Sie ist Bestandteil der Akkreditierungsurkunde D-PL-14272-01-00.

;

Berlin, 07.10.2024 %uﬁ'rag Bafpara Tyralla
Fachbereichslgitung

Diese Urkunde gibt den Stand zum Zeitpunkt des Ausstellungsdatums wieder. Der jeweils aktuelle Stand der giiltigen und
iiberwachten Akkreditierung ist der Datenbank akkreditierter Stellen der Deutschen Akkreditierungsstelle zu entnehmen
(www.dakks.de).

Siehe Hinweise auf der Riickseite



Deutsche Akkreditierungsstelle

Standort Betlin Standort Frankfurt am Main Standort Braunschweig
Spittelmarkt 10 Europa-Allee 52 Bundesallee 100
10117 Berlin 60327 Frankfurt am Main 38116 Braunschweig

Die Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH (DAkKS) ist die beliehene nationale Akkreditierungsstelle der
Bundesrepublik Deutschland gemaR § 8 Absatz 1 AkkStelleGi. V. m. § 1 Absatz 1 AkkStelleGBY.

Die DAkKS ist als nationale Akkreditierungsbehdrde gemiR Art. 4 Abs. 4 VO (EG) 765/2008

und Tz. 4.7 DIN EN I1SOQ/IEC 17000 durch Deutschland benannt.

Die Akkreditierungsurkunde ist gemiR Art. 11 Abs. 2 VO (EG) 765/2008 im Geltungshereich dieser
Verordnung von den nationalen Behdrden als gleichwertig anzuerkennen sowie von den
WTO-Mitgliedsstaaten, die sich in bilateralen- oder multilateralen Gegenseitigkeitsabkommen
verpflichtet haben, die Urkunden von Akkreditierungsstellen, die Mitglied bet ILAC oder 1AF sind, als
gleichwertig anzuerkennen.

Die DAKKS ist Unterzeichnerin der Multilateralen Abkommen zur gegenseitigen Anerkennung der
European co-operation for Accreditation {EA)}, des International Accreditation Forum (fAF} und
der international Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

Der aktuelle Stand der Mitgliedschaft kann folgenden Webseiten entnommen werden:

EA: www.european-accreditation.org
ILAC:  www.ilac.org
1AF: www.iaf.nu

Diese Akkreditierungsurkunde ist Eigentum der Deutschen Akkreditierungsstelfle.
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Anlage zur Teil-Akkreditierungsurkunde D-PL-14272-01-02
nach DIN EN ISO/IEC 17025:2018

Giiltig ab: 07.10.2024
Ausstellungsdatum: 07.10.2024

Diese Urkundenanlage ist Bestandteil der Akkreditierungsurkunde D-PL-14272-01-00.

Inhaber der Teil-Akkreditierungsurkunde:

Mikrobiologisches Labor fiir Umwelt, Lebensmittel und Industrie
Wilhelm-Maigatter-Weg 1, 85221 Dachau

mit dem Standort

Mikrobiologisches Labor fiir Umwelt, Lebensmittel und Industrie
Wilhelm-Maigatter-Weg 1, 85221 Dachau

Das Priiflaboratorium erfiillt die Anforderungen gemaR DIN EN ISO/IEC 17025:2018, um die in dieser
Anlage aufgefiihrten Konformitatshewertungstatigkeiten durchzufiihren. Das Priiflaboratorium erfiillt
gegebenenfalls zusatzliche gesetzliche und normative Anforderungen, einschlieRlich solcher in
relevanten sektoralen Programmen, sofern diese nachfolgend ausdriicklich bestatigt werden.

Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer fiir
Priflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Ubereinstimmung mit den
Prinzipien der DIN EN SO 9001.

Prufungen in den Bereichen:

mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln und Bedarfsgegenstinden

Diese Urkundenanlage gilt nur zusammen mit der schriftlich erteilten Urkunde und gibt den Stand zum Zeitpunkt des
Ausstellungsdatums wieder. Der jeweils aktuelle Stand der giiltigen und iiberwachten Akkreditierung ist der Datenbank
akkreditierter Stellen der Deutschen Akkreditierungsstelle zu entnehmen (www.dakks.de)

Verwendete Abkiirzungen: siehe letzte Seite Seite 1von 6
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Flexibler Akkreditierungsbereich:

Dem Priiflaboratorium ist, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS
bedarf, die Anwendung der hier aufgefiihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden
Prifverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestéanden gestattet (Flexibilisierung nach Kategorie A).

Dem Priiflaboratorium ist innerhalb der mit [Flex B] gekennzeichneten Priifbereiche, ohne dass es
einer vorherigen Information und Zustimmung der DAKkS bedarf, die freie Auswahl von genormten
oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren gestattet. Die aufgefiihrten Priifverfahren sind
beispielhaft.

Das Priiflaboratorium verfiigt iiber eine aktuelle Liste aller Priifverfahren im flexiblen
Akkreditierungsbereich. Die Liste ist 6ffentlich verfiigbar auf der Webprisenz des
Priflaboratoriums.

1 Untersuchung von Lebensmitteln

1.1 Probenvorbereitung und Herstellung von Verdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen von Lebensmitteln [Flex B]

DIN EN ISO 6887-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2017-07 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
Dezimalverdinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fleisch- und
Fleischerzeugnissen

DIN EN ISO 6887-3 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2020-12 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
Dezimalverdinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fisch und
Fischerzeugnissen

DIN EN ISO 6887-4 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2017-07 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
Dezimalverdinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von sonstigen
Lebensmitteln

DIN EN ISO 6887-5 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2020-08 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Milch und
Milcherzeugnissen

Giiltig ab: 07.10.2024
Ausstellungsdatum: 07.10.2024 Seite 2von 6
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1.2 Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Untersuchungen in
Lebensmitteln [Flex B]

ISO 15214
1998-08

DIN ISO 16649-2
2020-12

DIN EN ISO 6888-3
2005-07

DIN EN ISO 7937
2004-11

DIN EN 1SO 13720
2010-12

DIN EN 15O 21528-2
2019-05
ASU L 00.00-20

2021-07

ASU L 00.00-22
2018-03

Glltig ab:

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fir die Zdhlung von mesophilen Milchsaurebakterien -

Koloniezdhlverfahren bei 30 °C
(Einschrankung: Verfahren gilt nur fiir Lebensmittel)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales

Verfahren fir die Zahlung von B-Glucuronidase-positiven

Escherichia coli - Teil 2: Koloniezéhlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-

Chlor-3-Indol-B-D-Glucuronid
(Modifikation: Verwendung von REBECCA-Agar bei 37 °C)
(Einschrankung: Verfahren gilt nur fiir Lebensmittel)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren flr die Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 3: Nachweis und

MPN-Verfahren fiir niedrige Keimzahlen
(Einschrankung: Verfahren gilt nur fiir Lebensmittel)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales

Verfahren zur Zahlung von Clostridium perfringens —
Koloniezdhlverfahren
(Einschrankung: Verfahren gilt nur fiir Lebensmittel)

Fleisch und Fleischerzeugnisse - Zahlung von prasumtiven Pseudomonas

spp.

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir den

Nachweis und die Zdhlung von Enterobacteriaceae -
Teil 2: Koloniezahlverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen - Teil 1:

Nachweis von Salmonella spp.

(Einschrankung: hier kein Nachweis von Salmonella enterica subspecies

enterica Serovare Typhi und Paratyphi gemdf Anhang D)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir den
Nachweis und die Zdhlung von - Listeria monocytogenes und von Listeria

spp. - Teil 2: Zahlverfahren

07.10.2024

Ausstellungsdatum: 07.10.2024

Seite3von 6
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ASU L 00.00-32
2018-03

ASU L 00.00-33
2021-03

ASU L 00.00-55
2022-08

ASU L 00.00-88/1
2023-04

ASU L 01.00-2
1991-12
Berichtigung 2022-12

ASU L 01.00-25
1997-09
Ber. 2002-12

ASU L 06.00-24
2019-12

ASU L 06.00-35
2017-10

ASU L 06.00-39
1994-05

ASU L 20.01-10
1992-12

Biomerieux
CampyFood ID Agar
Detection

2022-02

Giiltig ab:
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Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir den
Nachweis und die Zahlung von - Listeria monocytogenes und von Listeria
spp. - Teil 1: Nachweisverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur Zahlung
von prasumtivem Bacillus cereus - Koloniezadhlverfahren bei 30 °C

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fir die
Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus
und andere Spezies) in Lebensmitteln - Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-
Agar

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur Zghlung
von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezdhlung bei 30 °C mittels
Gussplattenverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der coliformen Keime in
Milch, Milchprodukten, Butter, Kdse und Speiseeis; Verfahren mit
flissigem Nahrmedium

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Escherichia coli in
Milch, Milchprodukten, Butter, Kdse und Speiseeis - Verfahren mit
fliissigem Nahrmedium

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Enterobacteriaceae
in Fleisch - Spatelverfahren (Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von aerob wachsenden
Milchsdurebakterien in Fleisch und Fleischerzeugnisse, Spatelverfahren
(Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von mesophilen
sulfitreduzierenden Clostridien in Fleisch und Fleischerzeugnissen -
Plattengussverfahren (Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Anzahl von aerob
wachsenden Milchsaurebakterien in Mayonnaisen, emulgierten SoRen
und kalten FertigsoRen; Spatelverfahren (Referenzverfahren)

Nachweis von Campylobacter spp. in Fleischprodukten und
Umweltproben
Zertifikatnr. BIO 12/30-05/10

07.10.2024
Ausstellungsdatum: 07.10.2024
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Biomerieux
CampFood ID Agar
Enumeration
2022-03

BioRad RAPID’
Salmonella
2021-10

VDLUFA Band VI
M7.12.2
1993

VDLUFA Band VI

Zahlung von Campylobacter spp. In Fleischproben und
Umgebungsproben
Zertifikatznr. 2009LR28

RAPID Salmonella fiir den Nachweis von Salmonella spp. in
Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben
Ref. BRD 07/11-12/05

Verband Deutscher Landwirtschaftllicher Untersuchungs- und
Forschungsanstalten - Bestimmung von Pseudomonaden in Milch und

Milchprodukten - Koloniezdhlverfahren mit C-F-C-Selektivagar

Verband Deutscher Landwirtschaftllicher Untersuchungs- und

M.7.18.4 Forschungsanstalten - Bestimmung von Sulfit reduzierenden Clostridien
1988 in Milch und Milchprodukten
1.3 Bestimmung von Hefen und Pilzen mittels kultureller mikrobiologischer Untersuchungen in

Lebensmitteln [Flex B]

ISO 21527-2 Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -
2008-07 Koloniezéhltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitit gleich
oder kleiner als 0,95
DIN 10186 Mikrobiologische Milchuntersuchung - Bestimmung der Anzahl von Hefen
2022-11 und Schimmelpilzen - Referenzverfahren
(Modifikation: auch fiir Feinkostsalate)
ASU L 20.01-7 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Anzahl von Hefen
1990-06 und Schimmelpilzen in Mayonnaisen, emulgierten SoRen und kalten
FertigsoRen
2 Bestimmung von Tupfern und Abklatschproben mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchungen auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstinden im Lebensmittelbereich
[Flex B]
DIN 10113-1 Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes
2023-02 und Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstdnden entlang der Lebensmittelkette - Teil 1:
Tupferverfahren
Giltig ab: 07.10.2024

Ausstellungsdatum: 07.10.2024 Seite 5von 6
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DIN 10113-2 Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflaichenkeimgehaltes
2023-02 und Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und

Bedarfsgegenstinden entlang der Lebensmittelkette - Teil 2: Verfahren
mit ndhrmedienbeschichteten Entnahmevorrichtungen

(Abklatschverfahren)
ASU L 00.00-32/1 Untersuchung van Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir den
2018-03 Nachweis und die Zdhlung von - Listeria monocytogenes und von

Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren

Verwendete Abkiirzungen:

ASU Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach §64 LFGB

DIN Deutsches Institut fiir Normung e.V.

EN Europdische Norm

IEC International Electrotechnical Commission

ISO International Organization for Standardization

VDLUFA Verband deutscher landwirtschaftlicher Untersuchungs- und Forschungsanstalten
Giiltig ab: 07.10.2024

Ausstellungsdatum: 07.10.2024 Seite 6 von 6



